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IMPORTANT SAFETY INSTRUCTIONS

When using your Electric Oven, basic safety precautions should always be

observed:

1. Read all instructions.

2. Do not touch hot surfaces. Always use handles
or knobs.

3. Close supervision is necessary when any
appliance is used by or near children.

4. To protect against electric shock, do not
immerse cord, plug or any parts of the oven in
water or any other liquids.

5. Do not let cord hang over edge of table or
counter, or touch hot surfaces.

6. Do not operate appliance with damaged cord
or plug or after the appliance malfunctions or
has been damage in any manner. Return
appliance to the nearest authorized service
facility for examination, repair or adjustment.

7. The use
recommended by the appliance manufacturer

of accessory attachments not
may cause hazard or injury.

8. Do not place on or near a hot gas or electric
burner.

9. When operating the oven, keep at least four
inches of free space on all sides of the oven to
allow for adequate air circulation.

10.Unplug from outlet when not in use and before
cleaning. Allow to cool before putting on or
taking off parts, and before cleaning.

11.To disconnect, turn the time control to OFF,
then remove the plug. Always hold the plug,
and never pull the cord.

12.Extreme caution must be used when moving a
drip pan containing hot oil or other hot liquids.

13.Do not cover crumb tray or any part of the oven
with metal foil. This may cause the oven to
overheat.

14.Use extreme caution when removing the tray,
racks or disposing of hot grease or other hot
liquids.

15.Do not clean the inside of the oven with metal
scouring pads, pieces can break off the pad and
touch electrical parts, creating a risk of electric
shock.

16.Oversized foods or metal utensils must not be
inserted in a toaster oven as they may create a
fire or risk of electric risk.

17.A fire may occur if the oven is covered or
touching flammable material, including the
curtains, draperies, walls, and the like, when in
operation. Do not store any item on top of the
appliance when in operation.

18.Extreme cautions should be exercised when
using cooking or baking containers constructed
of anything other than metal or ovenproof
glass.

19.Be sure that nothing touches the top or bottom
elements of the oven.

20.Do not place any of the following materials in
the oven: cardboard, plastic, paper, or anything
similar.

21.Do not store any materials other than
manufacturer’ s recommended accessories in
this oven when not in use.

22.Always wear protective, insulated oven gloves
when inserting or removing items from the hot
oven.

23.This appliance has a tempered, safety glass
door. The glass in stronger than ordinary glass
and more resistant to breakage. Tempered glass
can still break around edges. Avoid scratching
door surface or nicking edges.

24.This appliance is OFF when the Timer Control
button is in the "OFF” position.

25.Do not use outdoors. Do not immerse the oven
into water.

26.Do not use appliance for other than intended



use.

OVEN COMPONENTS OF THE OVEN AND ACCESSORIES

rotisserie and convection switch
power indicator light
thermostat

heater switch

timer

Before using your oven

1. Read all instruction included in this manual.

2. Make sure the oven is unplugged and the Timer is in the “OFF” position.

3. Wash all accessories in hot, soapy water.

4. Thoroughly dry all accessories and re-assemble them in the oven. Plug the oven into outlet.

5. After re-assembling your oven, run it at 230°C with the Upper & Lower Heating function for
approximately 15 minutes to eliminate any packing residue what may remain after shipping.

This will also remove all traces of odor initially present.

Please Note: Initial start-up operation may result in smell and smoke (about 15 minutes). This is normal and
harmless. It is due to burning of the protective substance applied to the heating elements.
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e Heating Selection:

upper heaters E convection
[;] lower heaters rotisserie

e -H- . . .
upper and lower heaters convection and rotisserie

WARNING: TO AVOID RISK OF INJURY OR BURNS, DO NOT TOUCH HOT SURFACES WHEN OVEN IS
IN USE. SUGGEST USING GLOVES.

CAUTION: Always be extremely careful when removing bake tray, wire rack or any hot containers from

a hot oven.

HOW TO BROIL

For best results, it is recommended that you preheat the oven for 15 minutes on 230°C.

Operation:

®  Place the wire rack in the oven at the upper position.

® Place food in any roasting pan. Set the temperature control knob to the desired temperature.
®  Turn the time control to your desired cooking time.

®  Turn the function control to "Upper Heater". [j

® To check or remove roast, use the tray handle provided to help you slide the roast in and out.
®  When broiling is complete, turn the heating selection to “off" .

HOW TO TOAST

Operation:

Set the Temperature Control Knob to desired temperature.

Turn the function control to "Upper & Lower Heaters work".
Place food on the wire rack.

Set the timer to your desired cooking time.

When toasting is complete, turn the heating selection to "off” .




HOW TO BAKE

For best results, it is recommended that you preheat the oven for 15 minutes on 230°C.

Operation:

Set temperature control to appropriate temperature.

Place the wire rack on the lowest or middle rack support guide.
Place food on the wire rack and slide into the rack.

Brush food with sauces or oil, as desired.

Set timer to your desired cooking time.

Turn the function control to "Lower Heaters". Q

Turn food over midway through the prescribed cooking time.

When baking is complete, turn the heating selection to “off" .

HOW TO USE ROTISSERIE

e Place safety end .
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Insert sharp end Rotisserie Latch

A rotisserie is ideal for cooking chicken and meat. Follow below steps:

(1) Put food in the middle of a rotisserie fork.

(2) Insert the sharp end of rotisserie into the right side of oven. (Like picture A)

(3) Place the square end of rotisserie into the left side of oven. (Like picture B)

(4) After cooking finished, take the whole rotisserie out of oven by a rotisserie handle.

Care & Cleaning

Warning: Be sure to unplug the oven and cool it before cleaning.

If desired, wipe the walls with a damp sponge, cloth or nylon scouring pad and mild detergent. DO NOT USE
STEEL WOOL SCOURING PADS, ABRASIVE CLEANERS OR SCRAPE THE WALLS WITH A METAL UTENSIL, AS ALL OF
THESE METHODS MAY DAMAGE THE CABINET.

All accessories should be washed in hot soapy water or can be cleaned in a dishwasher. Then keep them dry. The
door can be wiped with a damp sponge and wiped dry with a paper or cloth towel. Clean the outside with a
damp sponge. DO NOT USE AN ABRASIVE CLEANER AS IT MAY DAMAGE THE EXTERIOR FINISH. DO NOT
IMMERSE THE OVEN INTO WATER.
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Lesen Sie alle Abschnitte dieser Bedienungsanleitung und befolgen Sie alle Anweisungen
sorgfaltig

WICHTIGE SICHERHEITSHINWEISE

Wenn Sie lhren Elektrobackofen verwenden, sollten Sie stets die grundlegenden

Sicherheitsvorkehrungen beachten:

1. Lesen Sie alle Anweisungen.

2. Beriihren Sie keine heifien Oberfldchen. Verwenden Sie
immer Griffe oder Knopfe.

3. Wenn ein Gerit von Kindern oder in der Néhe von
Kindern benutzt wird, ist eine genaue Uberwachung
erforderlich.

4. Zum Schutz vor Stromschldgen diirfen Kabel, Stecker
oder andere Teile des Ofens nicht in Wasser oder andere
Fliissigkeiten getaucht werden.

5. Lassen Sie das Stromkabel nicht iiber die Tischkante
oder die Theke hdngen und beriihren Sie keine heiflen
Oberfléchen.

6. Betreiben Sie das Gerit nicht mit beschidigtem Kabel

oder Stecker oder nachdem das Gerédt nicht mehr

funktioniert oder in irgendeiner Weise beschidigt wurde.

Senden Sie das Gerit zur Untersuchung, Reparatur oder

Einstellung an die néchste autorisierte
Serviceeinrichtung zuriick.

7. Die Verwendung von Zusatzgeriten, die nicht vom
Geritehersteller empfohlen werden, kann zu Gefahren
oder Verletzungen fiihren.

8. Nicht auf oder in dic Nihe eines Heifigas- oder
Elektrobrenners stellen.

9. Halten Sie beim Betrieb des Ofens auf allen Seiten des
Ofens einen Freiraum von mindestens vier Zoll ein, um
eine ausreichende Luftzirkulation zu gewihrleisten.

10.Ziehen Sie bei Nichtgebrauch und vor der Reinigung
den Stecker aus der Steckdose. Vor dem An- und
Ablegen von Teilen und vor dem Reinigen abkiihlen
lassen.

11.Um die Verbindung zu trennen, stellen Sie die
Zeitsteuerung auf OFF und ziehen Sie dann den Stecker
ab. Halten Sie den Stecker immer fest und ziehen Sie
niemals am Kabel.

12.Beim Bewegen einer Auffangwanne mit heiBem Ol oder
anderen heilen Fliissigkeiten ist &uflerste Vorsicht
geboten.

13.Bedecken Sie das Kriimelfach oder einen Teil des Ofens

nicht mit Metallfolie. Dies kann zu einer Uberhitzung
des Ofens fiihren.

14.Gehen Sie beim Entfernen des Tabletts, der Gestelle
oder bei der Entsorgung von heilem Fett oder anderen
heiBBen Fliissigkeiten duferst vorsichtig vor.

15.Reinigen Sie das Innere des Ofens nicht mit

Metall, da Teile des

Scheuerschwammes abbrechen und elektrische Teile

Scheuerschwdmmen aus

berithren kOnnen, wodurch die Gefahr eines
Stromschlags besteht.

16.UbergroBe Lebensmittel oder Metallgeschirr diirfen
nicht in den Ofen eingesetzt werden, da sie einen Brand
verursachen oder ein elektrisches Risiko darstellen
kdnnen.

17.Ein Brand kann entstehen, wenn der Ofen wihrend des
Betriebs abgedeckt ist oder entflammbares Material
beriihrt, einschlieBlich Vorhédnge, Geschirrtiicher,
Wiénde und dergleichen. Bewahren Sie wihrend des
Betriebs keine Gegenstinde auf dem Gerét auf.

18.Bei der Verwendung von Koch- oder Backbehiltern, die
nicht aus Metall oder ofenfestem Glas hergestellt sind,
ist duflerste Vorsicht geboten.

19. Achten Sie darauf, dass nichts die oberen oder unteren
Elemente des Ofens bertihrt.

20.Legen Sie keines der folgenden Materialien in den Ofen:
Karton, Plastik, Papier oder dhnliches.

21.Bewahren Sie keine anderen Materialien als das vom
Hersteller empfohlene Zubehor in diesem Ofen auf,
wenn er nicht in Gebrauch ist.

22.Tragen Sie immer schiitzende, isolierte Ofenhandschuhe,
wenn Sie Gegenstidnde in den heilen Ofen einlegen oder
herausnehmen.

23.Dieses Gerit hat eine Tir aus gehirtetem

Sicherheitsglas. Das Glas ist stirker als normales Glas

und bruchsicherer. Gehirtetes Glas kann an den Kanten

immer noch brechen. Vermeiden Sie das Verkratzen der

Tiiroberfliche oder das Einkerben von Kanten.Lassen

Sie die Tiir nicht nach unten fallen beim 6ffnen sondenr



halten diese am Griff fest! in Wasser ein.
24.Dieses Gerit ist AUS, wenn sich die Taste "Timer 26.Verwenden Sie das Gerit nicht fiir einen anderen als
Control" in der Position "OFF"* befindet. den vorgesehenen Zweck.

25.Nicht im Freien verwenden. Tauchen Sie den Ofen nicht

OFENKOMPONENTEN DES OFENS UND ZUBEHOR

Rotisserie- und
Umluftfunktion
Betriebsanzeigelampe
Thermostat
Heizungsschalter
Zeitschaltuhr

Bevor Sie lhren Ofen benutzen

. Lesen Sie alle in diesem Handbuch enthaltenen Anweisungen.
. Vergewissern Sie sich, dass der Ofen ausgesteckt und der Timer in der Position "OFF" ist.
. Waschen Sie alle Zubehorteile in heilem Seifenwasser.

AW D ==

. Trocknen Sie alle Zubehorteile griindlich ab und setzen Sie sie im Ofen wieder zusammen. SchlieBen Sie den
Ofen an die Steckdose an.

5. Nachdem Se alle Teile gereinigt haben, lassen Sie den Ofen bei 230 - C ca. 15 Minuten lang mit Ober-

Unterhitze laufen, um Produktionsriickstéinde zu beseitigen. Dadurch werden auch alle anfanglich vorhandenen

Geruchsspuren entfernt.

Bitte beachten Sie: Bei der Inbetriebnahme kann es zu Geruchs- und Rauchentwicklung kommen (ca. 15 Minuten). Dies ist normal
und harmlos. Es ist auf das Verbrennen der auf die Heizelemente aufgebrachten Schutzsubstanz ( Versandschutzdl —
Schutz vor Korrossion) zuriickzufiihren.




e Heizungsauswabhl:

Oberhitze E Umluft
QUnterhitze Rotisserie
Ober-Unterhitze Umluft und Rotisserie

WARNUNG: UM VERLETZUNGS- ODER VERBRENNUNGSGEFAHR ZU VERMEIDEN, BERUHREN SIE
KEINE HEISSEN OBERFLACHEN, WENN DER OFEN IN BETRIEB IST. WIE EMPFHELEN DIE
VERWENDUNG VON HANDSCHUHEN.

VORSICHT: Seien Sie immer duflerst vorsichtig, wenn Sie Backblech, Gitterrost oder andere heifle Teile aus einem

A heiflen Ofen entfernen.

BRATEN

Um beste Ergebnisse zu erzielen, wird empfohlen, den Ofen 15 Minuten lang auf 230 C vorzuheizen.

Betrieb:
®  Setzen Sie das Gitterrost an der oberen Position in den Ofen ein.
® Legen Sie die Nahrungsmittel in eine beliebige Bratpfanne. Stellen Sie den Temperaturregelknopf auf die gewiinschte

Temperatur ein.

Drehen Sie den Zeitregler auf die gewiinschte Garzeit.

Drehen Sie den Funktionsregler auf "Oberhitze". [ﬁ

® Um den Braten zu kontrollieren oder herauszunehmen, verwenden Sie den mitgelieferten Griff der Ihnen dabei hilft das

Gitterrost oder Blech aus dem Ofen zu entfernen.

®  Wenn das Grillen abgeschlossen ist, stellen Sie die Funktion auf "aus". E

TOASTEN

Betrieb:

®  Stellen Sie den Temperaturregelknopf auf die gewiinschte Temperatur ein.

Drehen Sie den Funktionsschalter auf "Ober-Unterhitze".

Legen Sie die Nahrungsmittel auf das Drahtgestell.
Stellen Sie den Timer auf die gewiinschte Garzeit ein.

Wenn das Toasten abgeschlossen ist, stellen Sie die Funktion auf "aus"".

BACKEN

Um beste Ergebnisse zu erzielen, wird empfohlen, den Ofen 15 Minuten lang auf 230 C vorzuheizen.

Betrieb:

®  Stellen Sie die Temperaturregelung auf eine geeignete Temperatur ein.

®  [egen Sie das Drahtgestell auf die unterste oder mittlere Gestelltriagerfiihrung.

®  [egen Sie die Nahrungsmittel auf das Drahtgestell und schieben Sie sie in das Gestell.
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Speisen je nach Wunsch mit SoBen oder Ol bepinseln.

Stellen Sie den Timer auf die gewiinschte Garzeit ein.

Drehen Sie den Funktionsregler auf "Unterhitze". Q
Wenden Sie das Essen nach der Hélfte der vorgeschriebenen Garzeit.

Wenn das Backen abgeschlossen ist, stellen Sie die Funktion auf "aus".

WIE MAN ROTISSERIE VERWENDET

e Place safety end r

3 9 _ &
= e
Insert sharp end Rotisserie Latch

Ein Grill ist ideal zum Kochen von Huhn und Fleisch. Befolgen Sie die folgenden Schritte:
(1) Legen Sie Lebensmittel in die Mitte einer Grillgabel.

(2) Fiihren Sie das scharfe Ende des Grillrostes in die rechte Seite des Ofens ein. (Wie Bild A)

(3) Legen Sie das quadratische Ende des Grillrostes in die linke Seite des Ofens. (Wie Bild B)

(4) Nehmen Sie nach Beendigung des Garvorgangs die gesamte Grillpfanne mit dem Grillgriff aus dem Ofen.

Pflege und Reinigung

Warnung: Ziehen Sie vor der Reinigung unbedingt den Netzstecker und lassen
Sie den Ofen abkihlen.

Falls gewiinscht, wischen Sie die Winde mit einem feuchten Schwamm, Tuch und einem milden Reinigungsmittel ab.
VERWENDEN SIE KEINE STAHLWOLLE-SCHEUERSCHWAMME, SCHEUERMITTEL ODER KRATZEN SIE DIE WANDE
MIT EINEM METALLGERAT AB, DA ALLE DIESE METHODEN DEN SCHRANK BESCHADIGEN KONNEN.

Alle Zubehorteile sollten in heilem Seifenwasser gewaschen werden oder konnen in der Geschirrspiilmaschine gereinigt werden.
Lassen Sie alle Zubehorteile komplett trocken. Die Tiir kann mit einem feuchten Schwamm abgewischt und mit einem Papier- oder
Stofftuch trocken gerieben werden. Reinigen Sie die Auflenseite mit einem feuchten Schwamm. VERWENDEN SIE KEINE
SCHEUERMITTEL, DA DIESE DIE AUSSENSEITE BESCHADIGEN KONNEN. TAUCHEN SIE DEN OFEN NICHT IN
WASSER EIN.
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Lisez toutes les sections de ce livret et suivez attentivement toutes les instructions

CONSIGNES DE SECURITE IMPORTANTES

Lors de l'utilisation votre Four électrique, les précautions élémentaires de
sécurité doivent toujours étre respectées:

1. Lisez toutes les instructions.

2. Ne pas toucher des surfaces chaudes.
UNEUtilisez toujours des poignées ou des
boutons.

3. Une surveillance étroite est nécessaire lorsqu'un
appareil est utilisé par ou a proximité d'enfants.

4. Pour vous protéger contre les chocs électriques,
ne plongez pas le cordon, la fiche ou toute
autre piece du four dans l'eau ou tout autre
liquide.

5. Ne pas laissez le cordon pendrer bord de la
table ou du comptoir, ou touchez des surfaces
chaudes.

6. Ne pasfaire fonctionner ['appareil avec un
cordon ou une fiche endommagés ou aprés un
dysfonctionnement de l'appareil ou s'il a été
endommagé de quelque maniere que ce soit.
Renvoyez [|'appareil au centre de service
autorisé le plus proche pour examen, réparation
ou réglage.

7. L'utilisation des accessoires non recommandés
par le fabricant de I'appareil peuvent entrainer
des risques ou des blessures.

8. Ne pas placer sur ou a proximité d'un braleur a
gaz chaud ou électrique.

9. Lorsque vous utilisez le four, gardez au moins
quatre pouces d'espace libre sur tous les cOtés
du four pour permettre une circulation d'air
adéquate.

10.Débranchez-le de la prise lorsque vous ne
l'utilisez pas et avant le nettoyage. Laisser
refroidir avant de mettre ou de retirer des
piéces et avant le nettoyage.

11.Pour déconnecter, mettez la minuterie sur OFF,
puis retirez la fiche. Tenez toujours la fiche et ne
tirez jamais sur le cordon.

12.Une extréme prudence doit étre utilisée lors du

déplacement d'une léchefrite contenant de
I'huile chaude ou d'autres liquides chauds.

13.Ne pascouvrir le plateau a miettes ou toute
partie du four avec du papier d'aluminium. Cela
peut entrainer une surchauffe du four.

14.Soyez extrémement prudent lorsque vous
retirez le plateau, les grilles ou jetez de la
graisse chaude ou d'autres liquides chauds.

15.Ne pas nettoyez l'intérieur du four avec des
tampons a récurer métalliques, les pieces
peuvent se détacher du tampon et toucher les
pieces électriques, créant un risque de choc
électrique.

16.Les aliments surdimensionnés ou les ustensiles
métalliques ne doivent pas étre insérés dans un
four grille-pain car ils peuvent créer un incendie
ou un risque électrique.

17.Un incendie peut se produire si le four est
couvert ou touche matériel, y compris les
rideaux, rideaux, murs, etc., lorsqu'ils sont en
fonctionnement. Ne rangez aucun article sur le
dessus de I'appareil lorsqu'il est en marche.

18.Des précautions extrémes doivent étre prises
lors de I'utilisation de récipients de cuisson ou
de cuisson fabriqués en autre chose que du
métal ou du verre allant au four.

19.Assurez-vous que rien ne touche les éléments
supérieurs ou inférieurs du four.

20.Ne pas placez I'un des matériaux suivants dans
le four: carton, plastique, papier ou tout autre
objet similaire.

21.Ne pas rangez tout autre matériau que les
accessoires recommandés par le fabricant dans
ce four lorsqu'il n'est pas utilisé.

22.Portez toujours des gants isolants de protection
lorsque vous insérez ou retirez des articles du
four chaud.



23.Cet appareil a une porte en verre de sécurité 24.Cet appareil est ETEINT lorsque le bouton de

trempé. Le verre est plus solide que le verre commande de la minuterie est "DE" position.
ordinaire et plus résistant a la casse. Le verre 25.Ne pas utiliser a I'extérieur. Ne plongez pas le
trempé peut encore se briser sur les bords. four dans I'eau.

Evitez de rayer la surface de la porte ou 26.Ne pas utiliser I'appareil a des fins autres que
d'entailler les bords. celles pour lesquelles il a été congu.

COMPOSANTS DU FOUR DU FOUR ET ACCESSOIRES

interrupteur de rotissoire et de
convection

voyant d'alimentation

thermostat

interrupteur de chauffage

minuteur

Avant d'utiliser votre four

1. Lisez toutes les instructions incluses dans ce manuel.

2. Assurez-vous que le four est débranché et les La minuterie est dans le "DE" position.

3. Lavez tous les accessoires dans de I'eau chaude savonneuse.

4. Séchez soigneusement tous les accessoires et réassemblez-les dans le four. Branchez le four

dans la prise.



5. Apres re-assembler votre four, faites-le fonctionner a 230 °C avec la fonction de chauffage
supérieur et inférieur pendant environ 15 minutes pour éliminer tout résidu d'emballage qui
pourrait rester apres l'expédition. Cela supprimera également toutes les traces d'odeur

initialement présentes.

Notez s'il vous plait:Le démarrage initial peut entrainer des odeurs et de la fumée (environ 15 minutes). Ceci est

normal et inoffensif. Cela est di a la combustion de la substance protectrice appliquée aux élé
ments chauffants.

e Sélection du chauffage:

chauffages supérieurs E convection

[;] radiateurs inférieurs H rotissoire

<> . N
@ radiateurs supérieurs et inférieurs convection et rotissoire

AVERTISSEMENT:POUR EVITER LES RISQUES DE BLESSURES OU DE BRULURES, NE TOUCHEZ PAS
LES SURFACES CHAUDES LORSQUE LE FOUR EST UTILISE. SUGGERER D'UTILISER DES
GANTS.

MISE EN GARDE: Soyez toujours extrémement prudent lorsque vous retirez la plaque de cuisson, la

grille ou tout récipient chaud d'un four chaud.

COMMENT GRILLER

Pour de meilleurs résultats, il est recommandé de préchauffer le four pendant 15 minutes a 230 °C.

OPERATION:

Placez la grille dans le four en position supérieure.

Placez les aliments dans n'importe quel plat a rotir. Réglez le bouton de contrdle de la température sur la
température désirée.

Tournez la commande de temps sur le temps de cuisson souhaité.

Tournez la commande de fonction sur "Chauffage supérieur". [j

Pour vérifier ou retirer le roti, utilisez la poignée du plateau fournie pour vous aider a faire glisser le roti

vers l'intérieur et I'extérieur.

® Quand griller est Achevée, tournez la sélection de chauffage sur "de».




COMMENT TOAST

OPERATION:

® Réglez le bouton de commande de température sur la température désirée.

® Tournez la commande de fonction sur "Fonctionnement des chauffages supérieurs et inférieurs". @
® Placez les aliments sur la grille.

® Réglez la minuterie sur le temps de cuisson souhaité.

® Quand grillage est Achevée, tournez la sélection de chauffage sur "de».

COMMENT CUISINER

Pour de meilleurs résultats, il est recommandé de préchauffer le four pendant 15 minutes a 230 °C.

OPERATION:

Réglez la commande de température a la température appropriée.

Placez la grille métallique sur le guide de support de grille inférieur ou central.
Placez les aliments sur la grille et glissez-les dans la grille.

Badigeonner les aliments de sauces ou d'huile, au choix.

Réglez la minuterie sur le temps de cuisson souhaité.

Tournez la commande de fonction sur "Lower Heaters".@

Retourner les aliments au milieu du temps de cuisson prescrit.

Quand la cuisson est Achevée, tournez la sélection de chauffage sur "de».

COMMENT UTILISER ROTISSERIE

—=

—y

Insert sharp end

. BER
Rotisserie Latch

Une rotissoire est idéale pour cuire le poulet et la viande. Suivez les étapes ci-dessous:

(1) Mettez les aliments au milieu d'une fourchette a rotir.

(2) jen insérez I'extrémité pointue de la rotissoire dans le c6té droit du four. (Comme image A)
(3) Placer I'extrémité carrée de la rotissoire dans le coté gauche du four. (Comme image B)

(4) Une fois la cuisson terminée, sortez toute la rotissoire du four rotissoire manipuler.



Entretien et nettoyage

Avertissement: assurez-vous de débrancher le four et rafraichis-le

Apres le nettoyage.

Si vous le souhaitez, essuyez les murs avec une éponge humide, un chiffon ou un tampon a récurer en nylon et
un détergent doux. N'UTILISEZ PAS DE TAMPONS A RIGER EN LAINE D'ACIER, NETTOYANTS ABRASIFS OU RAYER
LES MURS AVEC UN USTENSIL METALLIQUE, CAR TOUTES CES METHODES PEUVENT ENDOMMAGER LE
CABINET.

Tous les accessoires doivent étre lavés a I'eau chaude savonneuse ou peuvent étre nettoyés au lave-vaisselle.
Ensuite, gardez-les au sec. La porte peut étre essuyée avec une éponge humide et essuyée avec une serviette en
papier ou en tissu. Nettoyez I'extérieur avec une éponge humide. N'UTILISEZ PAS DE NETTOYANT ABRASIF, CELA
POURRAIT ENDOMMAGER LE FINI EXTERIEUR. NE PAS IMMERGER LE FOUR DANS L'EAU.
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Lees alle onderdelen van dit boekje goed door en volg alle instructies zorgvuldig op.

BELANGRIJKE VEILIGHEIDSINSTRUCTIES

Bij het gebruik van uw

elektrische

oven moeten de

basisveiligheidsmaatregelen altijd in acht worden genomen:

1. Lees alle instructies.

2. Raak geen hete oppervlakken aan. Gebruik
altijd handgrepen of knoppen.

3. Nauwe supervisie is noodzakelijk wanneer een
apparaat wordt gebruikt door of in de buurt van
kinderen.

4. Ter bescherming tegen elektrische schokken
mag u het snoer, de stekker of andere
onderdelen van de oven niet in water of andere
vloeistoffen onderdompelen.

5. Laat het koord niet over de rand van de tafel of
het aanrecht hangen en raak geen hete
oppervlakken aan.

6. Gebruik het apparaat niet met een beschadigd
snoer of beschadigde stekker of nadat het
apparaat defect is geraakt of op enigerlei wijze
is beschadigd. Breng het apparaat terug naar de
dichtstbijzijnde geautoriseerde servicefaciliteit
voor onderzoek, reparatie of afstelling.

7. Het gebruik van accessoires die niet door de
fabrikant van het apparaat worden aanbevolen,
kan gevaar of letsel veroorzaken.

8. Niet op of in de buurt van een hete gas- of
elektrische brander plaatsen.

9. Houd bij het bedienen van de oven minstens
vier centimeter vrije ruimte aan alle kanten van
de oven, zodat er voldoende luchtcirculatie is.

10.Haal de stekker uit het stopcontact als u het
niet gebruikt en voor het schoonmaken. Laat
het apparaat afkoelen voordat u onderdelen
aanbrengt of afneemt, en voordat u het
apparaat reinigt.

11.0m de verbinding te verbreken, zet u de
tijdcontrole op OFF en verwijdert u de stekker.
Houd de stekker altijd vast en trek nooit aan het
snoer.

12.Voorzichtigheid is geboden bij het verplaatsen

van een lekbakje met hete olie of andere hete
vloeistoffen.

13.Dek de kruimellade of een deel van de oven
niet af met metaalfolie. Dit kan leiden tot
oververhitting van de oven.

14.Wees uiterst voorzichtig bij het verwijderen van
de lade, rekken of het weggooien van heet vet
of andere hete vloeistoffen.

15.Maak de binnenkant van de oven niet schoon
met metalen schuursponsjes, de stukken

kunnen van het sponsje afbreken en elektrische

onderdelen raken, waardoor er een risico op

elektrische schokken ontstaat.

metalen

16.0Overgedimensioneerd voedsel of

gebruiksvoorwerpen mogen niet in een

broodroosteroven worden geplaatst, omdat ze

een brand kunnen veroorzaken of een
elektrisch risico kunnen vormen.

17.Er kan brand ontstaan als de oven is afgedekt of
brandbaar materiaal raakt, inclusief de
gordijnen, draperieén, muren en dergelijke,
wanneer deze in werking is. Bewaar geen
voorwerpen boven op het apparaat als het in
gebruik is.

18.Voorzichtigheid is geboden bij het gebruik van
kook- of bakblikken die zijn gemaakt van iets
anders dan metaal of ovenbestendig glas.

19.Zorg ervoor dat niets de boven- of onderkant
van de oven raakt.

20.Plaats geen van de volgende materialen in de
oven: karton, plastic, papier of iets dergelijks.

21.Bewaar geen andere materialen dan de door de
fabrikant aanbevolen accessoires in deze oven
wanneer deze niet in gebruik is.

22.Draag

ovenhandschoenen bij het

altijd  beschermende, geisoleerde
plaatsen of

verwijderen van voorwerpen uit de hete oven.



23.Dit apparaat heeft een geharde, veiligheidsglas 24.Dit apparaat staat UIT wanneer de Timer

deur. Het glas is sterker dan gewoon glas en Control toets in de "OFF" positie staat.
beter bestand tegen breuk. Gehard glas kan 25.Niet buitenshuis gebruiken. Dompel de oven
nog steeds breken rond de randen. Vermijd niet onder in water.
krassen op het oppervlak van de deur of het 26.Gebruik het apparaat niet voor andere
vastzitten van de randen. doeleinden dan waarvoor het bestemd is.
ONDERDELEN EN ACCESSOIRES VAN DE OVEN
en

l draaischakelaar
r .

convectieschakelaar
stroomindicatielampje
thermostaat
verwarmingsschakelaar

timer

[T
////H/
i

Voor het gebruik van uw oven

1. Lees alle instructies in deze handleiding.
2. Zorg ervoor dat de oven is ontkoppeld en dat de timer in de "OFF" positie staat.

3. Was alle accessoires in warm water met zeep.

4. Droog alle accessoires grondig af en monteer ze opnieuw in de oven. Steek de stekker van de

oven in het stopcontact.



5.Na het opnieuw assembleren van uw oven, stel het bij 230°C op de Verwarmen functie
ongeveer 15 minuten in werking om om het even welke verpakkingsresidu te elimineren wat
na het verschepen aanwezig kon blijven. Dit zal ook alle sporen van geur in eerste instantie

aanwezig teniet doen.

Let op: De eerste keer dat het apparaat wordt opgestart, kan dit leiden tot stank en rook (ongeveer 15 minuten).
Dit is normaal en ongevaarlijk. Het is te wijten aan de verbranding van de beschermende stof die op
de verwarmingselementen is aangebracht.

e Verwarmingsselectie:

bovenverwarmers E convectie
[;] lagere kachels rotisserie

@ Boven- en onderkachels convectie en rotisserie

WAARSCHUWING: OM RISICO'S OP LETSEL OF BRANDWONDEN TE VOORKOMEN, MAG U HETE
OPPERVLAKKEN NIET AANRAKEN WANNEER DE OVEN IN GEBRUIK IS. WE RADEN AAN
OM HANDSCHOENEN TE GEBRUIKEN.

LET OP: Wees altijd uiterst voorzichtig bij het verwijderen van de bakplaat, het draadrek of de hete
bakjes uit een hete oven.

HOE TE GEBRUIKEN

Voor het beste resultaat is het aan te raden om de oven 15 minuten voor te verwarmen op 230 °C.

Operatie:

Plaats het draadrek in de oven op de bovenste positie.

Leg het eten in een braadslede. Zet de temperatuurregelknop op de gewenste temperatuur.
Zet de tijdregeling op de door u gewenste kooktijd.

Zet de functiecontrole op "Bovenste verwarming". [j

Om het braadstuk te controleren of te verwijderen, gebruikt u de bijgeleverde ladegreep om het braadstuk
in en uit te schuiven.

®  Wanneer het verwarmen klaar is, zet u de verwarmingskeuze op "uit".

3




HOE TE ROOSTEREN

Operatie:

Stel de temperatuurregelknop in op de gewenste temperatuur.

Zet de functiecontrole op "Bovenste & onderste verwarming werkt". @
Leg het voedsel op het draadrek.

Stel de timer in op de door u gewenste kooktijd.

Als het roosteren klaar is, zet u de verwarming op "uit".

HOE TE BAKKEN

Voor het beste resultaat is het aan te raden om de oven 15 minuten voor te verwarmen op 230 °C.

Operatie:

Stel de temperatuurregeling in op de juiste temperatuur.

Plaats het draadrek op de onderste of middelste draaggeleider van het rek.
Plaats het voedsel op het draadrek en schuif het in het rek.

Borstel voedsel met sauzen of olie, naar wens.

Stel de timer in op de door u gewenste kooktijd.

Zet de functieregelaar op "Verlagende kachels"@

Draai het voedsel halverwege de voorgeschreven kooktijd om.

Als het bakken klaar is, zet u de verwarmingskeuze op "uit".

HOE GEBRUIK JE ROTISSERIE

e e Place safety end -

—. dIM

Insert sharp end Rotisserie Latch

Een rotisserie is ideaal voor het koken van kip en vlees. Volg de onderstaande stappen:

(1) Zet het eten in het midden van een rotisserievork.

(2) Steek het scherpe uiteinde van de rotisserie in de rechterkant van de oven. (Zoals foto A)
(3) Plaats het vierkante uiteinde van de rotisserie in de linkerkant van de oven. (Zoals foto B)
(4) Neem na het koken de hele rotisserie uit de oven met behulp van een draaigreep.



Verzorging & Schoonmaak

Waarschuwing: Zorg ervoor dat u de stekker van de oven uit het

stopcontact haalt en laat hem afkoelen voordat u hem schoonmaakt.

Veeg desgewenst de wanden af met een vochtige spons, doek of nylon schuursponsje en een mild
reinigingsmiddel. GEBRUIK GEEN SCHUURSPONSJES VAN STAALWOL, SCHURENDE REINIGINGSMIDDELEN EN
SCHRAAP DE WANDEN NIET AF MET EEN METALEN GEBRUIKSVOORWERP, WANT AL DEZE METHODEN
KUNNEN DE KAST BESCHADIGEN.

Alle accessoires moeten worden gewassen in warm zeepwater of kunnen worden gereinigd in een
vaatwasmachine. Houd ze dan droog. De deur kan worden afgeveegd met een vochtige spons en
drooggewreven met een papieren of stoffen handdoek. Maak de buitenkant schoon met een vochtige spons.
GEBRUIK GEEN SCHUURMIDDEL, OMDAT DIT DE BUITENAFWERKING KAN BESCHADIGEN. DOMPEL DE OVEN
NIET ONDER IN WATER.
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Leggere tutte le sezioni di questo opuscolo e seguire attentamente tutte le

istruzioni

IMPORTANTI ISTRUZIONI DI SICUREZZA

Quando si utilizza il forno elettrico, si devono sempre osservare le

precauzioni di sicurezza di base:

1. Leggere tutte le istruzioni.

2. Non toccare le superfici calde. Utilizzare
sempre maniglie o manopole.

3. E necessaria una stretta sorveglianza quando
qualsiasi apparecchio viene utilizzato da o
vicino ai bambini.

4. Per proteggersi dalle scosse elettriche, non
immergere il cavo, la spina o qualsiasi parte del
forno in acqua o in altri liquidi.

5. Non lasciare che il cavo penzoli sul bordo del
tavolo o del bancone e non toccare le superfici
calde.

6. Non mettere in funzione l'apparecchio con il
cavo o la spina danneggiati o dopo che
I'apparecchio ha subito danni o
malfunzionamenti. Riportare ['apparecchio al
piu vicino centro di assistenza autorizzato per
un controllo, una riparazione o una regolazione.

7. L'uso di

produttore

accessori non raccomandati dal

dell'apparecchio puo causare
pericoli o lesioni.

8. Non collocare sopra o vicino a un bruciatore a
gas o elettrico caldo.

9. Durante il funzionamento del forno, mantenere
almeno quattro pollici di spazio libero su tutti i
lati del forno per consentire un'adeguata
circolazione dell'aria.

10.Scollegare la spina dalla presa di corrente
quando non é in uso e prima della pulizia.
Lasciare raffreddare prima di mettere o togliere
le parti e prima della pulizia.

11.Per scollegare, portare il timer su OFF, quindi
rimuovere la spina. Tenere sempre la spina e
non tirare mai il cavo.

12.E necessario usare estrema cautela quando si

sposta una vaschetta di sgocciolamento
contenente olio caldo o altri liquidi caldi.

13.Non coprire la vaschetta delle briciole o
qualsiasi parte del forno con un foglio di
metallo. Cio potrebbe causare il
surriscaldamento del forno.

14.Usare estrema cautela quando si rimuove il
vassoio, le rastrelliere o si smaltiscono il grasso
caldo o altri liquidi caldi.

15.Non pulire l'interno del forno con tamponi metallici.
| pezzi potrebbero staccarsi e toccare le parti
elettriche, creando un rischio di scossa elettrica.

16.Gli

sovradimensionati non devono essere inseriti

alimenti o gli utensili metallici
nel forno, in quanto possono creare un rischio
di incendio o di scossa elettrica.

17.Un incendio puo verificarsi se il forno é coperto
o tocca materiale inflammabile, comprese le
tende, i tendaggi, i drappeggi, le pareti e simili,
quando e in funzione. Non conservare alcun
oggetto sopra l'apparecchio durante |l
funzionamento.

18.Si raccomanda di usare estrema cautela quando si
usano contenitori per la cottura costruiti con
gualcosa di diverso dal metallo o dal vetro a prova
di forno.

19.Assicuratevi che nulla tocchi gli elementi
superiori o inferiori del forno.

20.Non mettere nel forno nessuno dei seguenti
materiali: cartone, plastica, carta o simili.

21.Non conservare in questo forno materiali
diversi dagli accessori consigliati dal produttore
quando non sono in uso.

22.Indossare sempre guanti da forno protettivi e

isolati quando si inseriscono o si tolgono



oggetti dal forno caldo. 24.Questo apparecchio & spento quando il

23.Questo apparecchio e dotato di uno sportello di pulsante di controllo del timer e in posizione
sicurezza in vetro temperato. Il vetro & piu "OFF".
resistente del normale vetro e piu resistente alla 25.Non utilizzare all'aperto. Non immergere il
rottura. Il vetro temperato pud ancora rompersi forno in acqua.
intorno ai bordi. Evitare di graffiare la superficie 26.Non utilizzare I'apparecchio per un uso diverso
della porta o di intaccare i bordi. da quello previsto.

COMPONENTI DEL FORNO E ACCESSORI

Girarrosto e interruttore di convezione
indicatore luminoso forno attivo
termostato

manopola di selezione modalita

timer

Prima di utilizzare il forno

1. Leggere tutte le istruzioni incluse in questo manuale.

2. Assicurarsi che il forno sia scollegato e che il timer sia in posizione "OFF".

3. Lavare tutti gli accessori in acqua calda e saponata.

4. Asciugare accuratamente tutti gli accessori e rimontarli in forno. Collegare il forno alla presa di

corrente.



5. Dopo aver rimontato il forno, farlo funzionare a 230°C con la funzione di riscaldamento
superiore e inferiore per circa 15 minuti per eliminare eventuali residui di imballaggio che
potrebbero rimanere dopo la spedizione. Questo eliminera anche tutte le tracce di odore

inizialmente presenti.

Nota: L'avvio iniziale puo provocare odore e fumo (circa 15 minuti). Questo € normale e innocuo. E dovuto alla

combustione della sostanza protettiva applicata agli elementi riscaldanti.

Selezione del riscaldamento:

riscaldatori superiori E convezione

[;] Riscaldatori inferiori Girarrosto

<> . .
@ riscaldatori superiore e inferiore convezione e girarrosto

ATTENZIONE: PER EVITARE IL RISCHIO DI LESIONI O USTIONI, NON TOCCARE LE SUPERFICI CALDE
QUANDO IL FORNO E IN USO. SUGGERIRE L'USO DI GUANTL

ATTENZIONE: Fare sempre molta attenzione quando si rimuove la teglia, la griglia o qualsiasi

contenitore caldo da un forno caldo.

COME CUOCERE

Per ottenere i migliori risultati, si consiglia di preriscaldare il forno per 15 minuti a 230°C.

Operazione:

Posizionare la griglia nel forno nella posizione superiore.

Mettere il cibo in qualsiasi teglia. Impostare la manopola di regolazione della temperatura sulla temperatura
desiderata.

Ruotare il comando Timer sul tempo di cottura desiderato.

Ruotare il comando di funzione su "Riscaldatore superiore". [j

Per controllare o rimuovere l'arrosto, utilizzare il manico del vassoio fornito per aiutare a far scorrere

|'arrosto dentro e fuori.

® Al termine della cottura, disattivare la selezione del riscaldamento. [OFF]




COME TOSTARE

Operazione:

® Impostare la manopola di controllo della temperatura sulla temperatura desiderata.
® Ruotare il comando di funzione su "Riscaldatori superiori e inferiori".

® Posizionare il cibo sulla griglia.

® Impostare il timer sul tempo di cottura desiderato.

® Al termine della tostatura, disattivare la selezione del riscaldamento.

COME INFORNARE

Per ottenere i migliori risultati, si consiglia di preriscaldare il forno per 15 minuti a 230°C.

Operazione:

Impostare il controllo della temperatura sulla temperatura appropriata.
Posizionare la griglia sulla guida di supporto piu bassa o centrale del rack.
Mettere il cibo sulla rastrelliera e farlo scorrere nella rastrelliera.
Spennellare il cibo con salse o olio, a piacere.

Impostare il timer sul tempo di cottura desiderato.

Ruotare il comando di funzione su "Riscaldatori inferiori". Q

Ruotare il cibo a meta del tempo di cottura prescritto.

Al termine della cottura, disattivare la selezione del riscaldamento.

COME USARE IL GIRARROSTO

—,

-
Insert sharp end Rotisserie Latch

Il girarrosto é I'ideale per cucinare il pollo e la carne. Seguite i seguenti passi:

(1) Mettete il cibo al centro della forchetta del girarrosto.

(2) Inserire I'estremita affilata del girarrosto nel lato destro del forno. (Come nell'immagine A)
(3) Posizionare I'estremita quadrata del girarrosto nel lato sinistro del forno. (Come nella foto B)
(4) A cottura ultimata, togliere tutto il girarrosto dal forno con il manico del girarrosto.



Cura e pulizia

Attenzione: Assicurarsi di scollegare il forno e raffreddarlo prima di

pulirlo.

Se lo si desidera, pulire le pareti con una spugna umida, un panno o un tampone abrasivo in nylon e un
detergente delicato. NON UTILIZZARE TAMPONI ABRASIVI IN LANA D'ACCIAIO, DETERGENTI ABRASIVI O
RASCHIARE LE PARETI CON UN UTENSILE METALLICO, IN QUANTO TUTTI QUESTI METODI POSSONO
DANNEGGIARE L'ARMADIETTO.

Tutti gli accessori devono essere lavati in acqua calda e saponata o possono essere puliti in lavastoviglie. Poi
tenerli asciutti. La porta puo essere pulita con una spugna umida e asciugata con un asciugamano di carta o un
panno. Pulire I'esterno con una spugna umida. NON UTILIZZARE UN DETERGENTE ABRASIVO IN QUANTO
POTREBBE DANNEGGIARE LA FINITURA ESTERNA. NON IMMERGERE IL FORNO IN ACQUA.
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AwBacte OAeG TIG EVOTNTEG UTOU TOU (PUAAaSiou kot akoAouvOnote

TIPOCEKTIKA OAEG TG 0dnyigg

2HMAN

IKEX OAHIIEX AXPAAEIAZ

‘Otav XPNOWOTIOLEITE TETOOL €00V TIPOIOVTO TIPETIEL VO TNPOUVTAL
TIAVTA Ol BOGLKEG TIPOPUAGEELG ATPAAELNG:

1. AwPdote OAeg TIg 0dnyiec.

2. Mnv oayyilete C{eotég empdveleg. Mavta
xpnototoleite Aafég } yavtia.

3. Arnouteital otevn emifAewn otav omoladnmoTe
OUOKEVN Xpnolyomoteital amd 1 Kovi& ot
TSI

4. Na mpootocioc omd nAekTpomAnéia, pnv
BuBidete kaAwdlo, BOopa A pEpn TOU POVPVOU
o€ VEPO 1] XA LYpPA.

5. Mnv a@nogte 1o KOAWSLO VA TIOPAUEIVEL TNV
akpn tou Tpamelloy 1 TAYKOU 1 va ayyigel
(€0TEQ ETILPAVELEG,

6. Mnv

KATEOTPOPPEVO KaAwdLo N Poopa | PETA TN

XElpLoTeite ™ OUOKEUN Vi3
SuoAsrtoupyia TNG CUOKEVNAG 1) AV €XEL UTTOOTEL
{nu& pe omolovdAmoTe TPOTO. EMIoTpEéPTE TN
OUOKEV otnv MAnoléotepn e€ovolodotnuévn
unnpeoia oépPig ywx e€€taon, EMOKELH )
TIPOGOPHOY.

7. H xpron géaptnudtwy mov dev cuvioTwvTal

OO TOV KOTOOKEUQOTH) TNG OUOKEUNG
evdéxetal va  TpokoAégouv  kivbuvo N
TPOUUATIONO.

8. Mnv TtomoBetroste TMAVW 1 KOVI& Of

KOWoTAPa aePOU 1| NAEKTPLKO.

9. Katd tn Asttoupyia Tou @ovpvov, Slatnpriote
TOUAGXLOTOV  TEOOEPLG vTOeC  €AeUBepou
XWPOU g€ OAEG TIG TTAEUPEG TOL (POUPVOL YL
VO ETITPEYPETE ETIAPKI KUKAOPOpIa aépa.

10.Amoouvdéote To amo tnv mpila otav dsv To
XPNowomoleite kol TP TOV KABAPLoYO.
Apnote va KpuwoeL TIpV omd TV TomobéTnon
N TNV agaipeon e£apTNUATWY Kol TPV omod
ToV KaBapLouo.

11.NMa  amooUvdeon,

yuplote TO  XPOVIKO

xewplotipo oto OFF kol PET apalpéote TO
PG Kpatate mévta 1o @Ig Kot unv tpafate
TIOTE TO KOAWSLO.

12.Mpémel va €loTte SlAITEPO TIPOTEKTIKOL OTAV
peTakeiTe évar Soxelo oTAydnv ToU TEPLEXEL
(eoTO A&SL | &GAAa (goTh LVYPAL.

13.Mnv koAvyete to Sioko A omtolodnToTE PHEPOG
TOU POUPVOU HE METOAAKO @UAANO. Autd
MTIOpPEL var TIpOKOAEoEL uTtepBépuavon Tou
(poupvou.

14.Na ciote Slaitepa TPOOEKTIKOL KATA TNV
agaipeon Tou Slokov, TA pAPW [ TNV
amoppwpn {eotol ypaoou f dAAwv (eoTwv
UypwWV.

15.Mnv kaBapioste TO €0WTEPIKO TOL POVPVOU
ME METOAAKKE PoupTodkia kaboplopoy, Ta
KOUHATLO UTIOPOVV VO GTIAGOUV TO TOLXWHOTO

Hépn,

Snuloupywvtog Kivduvo nAektpomAngiog.

Kol va  ayyi§ouv NAEKTPLKA

16.To uTtepueYEDN TPOPLUA 1) T HETOAAIKA OKEVN
Sev TPEMEL VA ELOXYOVTOL O QPUYAVLIEPT,
KOBwWG eVEEXETAL VO TIPOKOAEGOUV TIUPKOYLA 1)
Kivuvo NAEKTPLKOU KIVOUVOU.

17.Mmopei  va  TipokAnBsi  Tupkaylx €dv o
(pOUPVOG eival KOAVPPEVOG i ayyilel eDPAEKTO
UALKO, oUUTIEPIACUBAVOUEVWY TWV KOUPTIVWY,
KOUPTIVEG, TOLXOUG KAl TIOAPOUOLY, KOTA TN A
eltoupyia. Mnv amoBnkevete KavEVa aVTIKEL
MEVO TIAVW OTO TN OUOKEVLN KATA TN AELTOU
pyla.

18.Kat& tn xprAon Ooxeiwv payepéuatog n
Ynoipatog mou  katoaoksvalovtal OO

OTIONTIOTE GANO EKTOC OTO HETOAAO 1 YUOAL

amo Qoupvo, Ba mpémel va Sidete eEXIPETIKEG

TIPOPUAGEELC.



19.BefoiwBsite o0TL TimoTa Sev ayyilel Ta embvw 1)
KATW OTOLXELX TOV (POUPVOU.

20.Mnv TtomoBetioete omowodnmoTe amd TA
akOAouvBa VA& OTO  QOUPVO:  XOPTOVL,
TAQOTIKO, XOPTL i} K&TL IO pdOLO.

21.Mnv AmtoBnkeVoeTe GAAX VAIKG €KTOG IO T
OUVIOTWHEVA OEEGOVAP TOU KATAOKEVOOTH OF
ouTO TO POVPVO OTaV SEV TO XPNOLUOTIOLEITE.

22.Na popaTe MAVTIA TIPOOTATEVTIKE, HOVWHEVD

yavtix povupvou Katd TNV Eloaywyn A

APALPEDN  OQVTIKEWEVWY  OTO  TOV  KOWTO
(povpvo.
23.Auti n ouokeul OSBétel  Bepuavousvn

YudAwn mépta acpodsiog. To yuvohAi eival
LOXUPOTEPO aTO TO CUVNOLOPEVO YUOAL KOt TTLO
avBekTikO 0T Bpavan. To okAnpupévo Yuohi
pTIOpPEL KON Vo oTIAoEL yUpw amd TG AKPEG.
Amopuyete 1o &UOHO TNG EMUPAVEIRG TNG
TOPTAG 1 TO TPAPNYHUA TWV GKPWV.

24.Avtn n ouokeun eivat ANENEPIH o6tav to k
ouuti xpovodiakontn PBpioketar oto «MAKP
IA AMO" 6éon.

25.Mnv xpnon o e§wTepLKOUg Xwpous. Mnv Bub
ilete TO YOUPVO Ot VeEPO.

26.Mnv XpnoLUOTIOIOTE TN GOUOKEUN YLt &AAN
amd tnv TpoPAeTOPEVN XPAON.

MEPH TOY NMPOIONTOX KAI A=EXOYAP

TIEPLOTPOPIKOG SLOKOTITNG KOl
SLOKOTITNG METAPOPAG
€VOEIKTIKA Auxvia Loxvog
BeppooTaTng

SlokomTNg BeppavTrpa

METPWV TNV wpav

Mpwv XPNOYLOTIOCETE TO (POUPVAKL

1. AloBaote 6Aeg TIG 0dnyieg ToOL TEPAAUPAVOVTAL O QUTO TO €yXELPidLO.



2. BeBawwBeite 0Tl 0 PoUpPVOQ eival amoouvdedePEVOG Kal 0 Xpovodlakomtng sivat oto M
AKPIA ATO" B¢on.

3. MAYveTe OAa ta aéegovdp os (€0TO OATTOUVOVEPO.

4. YTeyvwoTe KOAX O Ta O&ECOVAP KOl ETIAVOCOUVOPUOAOYNOTE T OTO (POUPVO. TUVOEDT
€ TO PoVpvo oTnVv Tpila.

5.MeTa& TNV €K VEOU-GLVOPUOAOYNGCN TOU PoUPVou aag, Asttoupynote to ota 230 °C pe
N Asttoupyiar Gvw Kol Katw Bépuavong ya mepimou 15 Asmtd yua va e§adelPete TUXO
V UTIOAEMPOTO OUOKEVOGIOG O, TL UTIOPEL VO OTTOPEIVEL HETA TNV aTOOTOAR. Autd Ba o

Qaipeoel emiong OAa Ta {xvn HUPWSIAG TIOV UTIAPXOV OPXLKA.

NapakoAw onuewote:H apxlk Asttoupyla ekkivnong pmopel va odnynostl oe JUpwSLE Kol Kamvo (Tiepl

Tov 15 Aemtd). AuTto eival puaolodoyikd kot afAcféc. Auto o@eideTal 0TV KQVWON TNG TPOCT

OTEVTIKAG ovaiag Tou epapuoletal ota BepuavTik& oTolxeia.

e Emtiloyn) B¢ppavonc:

dvw BspuavTrpeg E METAWYT)

[;] XOUNAOTEPEG OEpUATTPEG Ynotapla

— , ,
@ AVW Kol KATW BepuavTrpeg METAPOPA KOl POTIOTNPL

MPOEIAOMOIHZH:ITA NA AMNO®YTETE TON KINAYNO TPAYMATIZMOY KAI TON TPYMMATQN,
MHN TIPEMEI NA MPEMEI NA XPHXIMOTOIHXETE KAGEXZ EMI®ANEIEX OTAN XPHZIM
OlMOIOYN O ®OYPNOZX. NMPOTEINOMENA XPHXZH FANTQN.

MPOXOXH: Na eiote mavTtoTte €€AIPETIKA TPOOEKTIKOL KATA TNV a@aipgon Tou diokou Ynoiua

T0G, Tou KoAwdiov A TUXOV Beppwv doxelwv amod éva (eotd Poupvo.

NMNQz NA XPHZIMOIOIHZETE

Mo KoAUTEPO ATOTEAEOUOTA, OUVIOTATOL Vo TipoBepuaivete To PoVpvo yla 15 Aemtd otoug 230 °C.
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AEITOYPI'IA:

TomoBetOTE TN OXAPA OTO POVPVO OTNV eMAVW Oon.
TomoBetrote TO PaynTod oe omolodnmote TaWl. PuBuiote To KoupTi eAéyxou Beppokpaciog otnv €m
1BuunTn Bepuokpaoia.

® [upiote Tov éAeyx0 xpdvou o€ TOV eMBUUNTO XPOVO HAYELPEUATOG.

® [upiote TO XElploTrplo Asttoupylag oTo [j"Upper Heater".

Mo va eAéy&ete N va apalpéoete To Pnto, Xxpnotpomolote tn Aafn Siokou Tou TapEXETAL YL VA

oog PonBnost va oVpete TO YNTO péoa Kal E€w.

® [l6te Yoo givatl TARPNG, yupiote TNV emdoyr Bépuavong os «pakpld amd”.

MNQx~ NA PYOMIZETE THN ©OEPMOKPAZIA

AEITOYPI'IA:

PuBpiote To kouumi eAéyxou Beppokpaoiog atnv emBuuntr Bspuokpaaia.

Mupiote To XEPLOTAPLO AstToupyiag OTO @ "Upper & Lower Heaters Work".

TomoBetrote TA TPOPA OTN OXAPQL.

PuBuiote 10 xpovoueTpo oToV €MOUUNTO XPOVO HAYELPEUATOG.

MNote to Yrowo eival TANPNG, yupiote tnv emioyn Béppavong oe «pakplx omod".

AEITOYPTIA

Mo KOAUTEPO OTOTEAEOPATA, OUVIOTATAL VA TipoBspuaivete To QoUpvo yla 15 Aemtd otoug 230 °C.

AEITOYPI'IA:

PuBuiote Tov éAeyxo Beppokpaaiog otnv KatdAAnAn Bspuokpaoia.

TomoBeTAOTE TO CUPHATOOXOWO OTOV KATW 1] OTOV pedaio odnyd otnpléng tng ox&pog.
TomoBeTroTe TO PAYNTO OTN OXAPA KOL GUPETE TO OTN OXAPQ.

Bouptoiote T TPOQPUA PE TAATOEG 1 AGSL, OTwG emBupEiTE.

PuBuiote 10 xpovoueTpo oTOV €MOUUNTO XPOVO HOYELPEUATOG.

Mipiote tov éAeyxo Asttoupyiag o€ " Q Katw Bepuavtrpeg”.

Avamodoyupilote To paynTo ota Péoa Tou KaBopLopévou XpOVou HAYELPEUATOG.

MNote to Yrowo eival MARPNG, yupiote tnv emiAoyn Béppavaong oe «Pakplx amo”.

NQz NA XPHZIMOMNOIHXETE TO ROTISSERIE



—=,

—
Insert sharp end Rotisserie Latch

‘Eva rotisserie gival 18aviko ylo paysipepa KOTOTTOUAOU Kot Kpéatog. AkoAouvOnote ta

TMAPUKATW BRpoTo:

(1) B&ATte TO PaynTO OTN HPEON €VOG TILPOLVLOV rotisserie.

(2) Eywn BaAte TOo awxunpo Gkpo Tou rotisserie otn Se€& MALPA TOU POoVpPVOL. (Apéael elkova A)

(3) NmpoooapudoTE TO TETPAYWVO GKPO TNG COUPAQG OTNV OPLOTEPH TIAEUPA TOL POVPVOU. (ApEael €lKOV
a B)

(4) ApOU TEAEWWOETE TO HAYEIPEPD, OPAPECTE OAOKANPO TO Ywpi amd To povpvo Ynotapld Aafn.

Ppovtida & kKaOapLopog

MNMpogwbdonoinon: PpovticTe va AOCOUVEETETE TO (POUPVO kot Hpep

NOTE MPLV TOV KAOXPLOMO.

E&v emiBupeite, okoumiote Toug ToixoUG pE €va LVYPO T@ouyydpl, Tavi i HagA&pL amd VAoV Kol EAa@pU
amoppuntavtikdo. MHN XPHXIIMOIMOIEITE TA XAAYBA WOOL SCOURING PADS, AEYKATIKA KAGAPIZTIKA H
ANOKAAYWTE TOY TOIXOYX ME METAAAIKO OPTANO, OAEX OI AYTEX TIX MEOGOAOI MIMNOPEI NA BAABOYN Y
MOYPTIKO LYMBOYAIO.

‘OAa T aggooudp TpETeL va TIAEVoVTalL Pe (E0TO oamouvovePOo N va kaBapilovtal o€ TAUVTAPLO TUATWY. XTN
OUVEXELR, KPOTAOTE T OTEYVA. H OPTA PTtOPEL VOr OKOUTILOTEL PE Eva LYPO GPOVYYAPL KOL VO OKOUTILOTEL HE
xopti A mavi. KaBapiote to e€wteptkd pe éva vypo oouyydpl. MHN XPHXIMOMOIEITE AEYKO KAGAPIZMO,
EN MITOPEI NA BAABEI TO EZQTEPIKO TEAIKO. MHN BAG®ETE TO ®OYPNO XTO NEPO.
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Uwaznie przeczytaj wszystkie informacje zawarte w tej broszurze i przestrzegaj

podanych instrukgji

WAZNE INSTRUKCJE BEZPIECZENSTWA

Podczas uzywania Piekarnika elektrycznego nalezy zawsze przestrzegac

podstawowych srodkow ostroznosci:

1. Przeczytaj wszystkie podane
instrukgcje.

2. Nie dotykaj goracych powierzchni. Zawsze
uzywaj uchwytow lub gatek.

3. Jesli urzadzenie jest uzywane przez dzieci lub w
ich poblizu, konieczny jest Scisty nadzor.

4. Aby uchronic¢ sie przed porazeniem pradem
elektrycznym, nie zanurzaj przewodu, wtyczki
ani zadnej czesci piekarnika w wodzie lub
innych ptynach.

5. Niegdy niech przewdd nie zwisa nad krawedza
stotu lub blatu lub niech nie dotyka goracych
powierzchni.

6. Nie nalezy uzywac¢ urzadzenia z uszkodzonym
przewodem lub wtyczka lub po

nieprawidtowym dziataniu lub uszkodzeniu w

jakikolwiek sposéb. Zwréé urzadzenie do
najblizszego autoryzowanego serwisu w celu
sprawdzenia, naprawy lub regulacji.

7. Uzywanie akcesoriow niezalecanych przez
producenta urzadzenia moze spowodowac
zagrozenie lub obrazenia.

8. Nie umieszcza¢ na lub w poblizu goracego
palnika gazowego lub elektrycznego.

kuchenki

zachowac co najmniej 10 cm wolnej przestrzeni

9. Podczas korzystania z nalezy
ze wszystkich stron, aby zapewnié¢ odpowiednig
cyrkulacje powietrza.

10.Wyjmij wtyczke z gniazdka, gdy nie jest
uzywana i przed czyszczeniem. Pozostawi¢ do
ostygniecia przed zalozeniem lub zdjeciem
czesci oraz przed czyszczeniem.

11.Aby odiaczy¢, wylacz regulator czasowy, a
nastepnie wyjmij wtyczke. Zawsze trzymaj za
wtyczke i nigdy nie ciagnij za przewdd.

12.Podczas miski

zawierajgcej goracy olej lub inne gorace ptyny

przesuwania ociekowej

nalezy zachowad szczegdlnag ostroznosc.
13.Nie
jakiejkolwiek cze$¢ piekarnika folia metalowa.

przykrywaj tacy na okruchy lub
Moze to spowodowac przegrzanie piekarnika.

14.Zachowaj szczegdlng ostroznos¢ podczas

wyjmowania tacy, stojakéw lub utylizacji
goracego ttuszczu lub innych goracych ptynow.

15.Nie czy$¢ wnetrza piekarnika za pomoca
metalowych druciakéw, kawatki moga odtamad
podktadke i dotkna¢ czesci elektrycznych,
stwarzajac ryzyko porazenia pradem.

16.Do tostera nie wolno wkiada¢ zbyt duzych
potraw ani metalowych przyboréw, poniewaz
moga spowodowadé pozar lub ryzyko porazenia
pradem elektrycznym.

17.Przykrywanie  piekarnika lub  dotykanie

latwopalnego materiatu moze spowodowad

pozar material, w tym zastony, zastony, Sciany i

tym podobne podczas dzia t ania.Nie
przechowuj zadnych przedmiotéw na urzg
dzeniu podczas pracy.

18.Nalezy

podczas uzywania naczyn do gotowania lub

zachowal szczegdlng ostroznosc
pieczenia wykonanych z niczego innego niz
metal lub szkto zaroodporne.

19.Upewnij sig, ze nic nie dotyka gornych ani
dolnych elementéw piekarnika.

20.Nie wktadaj do piekarnika ktorykolwiek z

nastepujacych materiatdéw: karton,

papier itp.
21.Nie przechowu;j

plastik,

w kuchence jakiekolwiek
materiaty inne niz akcesoria zalecane przez
producenta, gdy nie sg uzywane.



22.Zawsze zaktadaj ochronne, izolowane rekawice
kuchenne podczas wktadania lub wyjmowania
rzeczy z goracego piekarnika.

23.To urzadzenie ma drzwi z hartowanego szkta
bezpiecznego. Szkto jest mocniejsze niz zwykie
szklo i bardziej odporne na pekanie. Szkio
hartowane moze nadal pekaé na krawedziach.
Unikaj drzwi i

zarysowania powierzchni

CZESCI PIEKARNIKA I AKCESORIA

krawedzi.
24.To urzadzenie jest WYLACZONE, gdy przycisk
sterowania timerem znajduje sie w ,POZA"

pozycja.

25.Nie uzywa¢ na zewnatrz. Nie zanurzaj
piekarnika w wodzie.

26.Nie uzywaé urzadzenia niezgodnie z

przeznaczeniem.

przefacznik rozna i konwekgji
wskaznik zasilania

termostat

wytacznik nagrzewnicy

regulator czasowy

Przed uzyciem piekarnika elektrycznego

1. Przeczytaj wszystkie wskazowki zawarte w tej instrukgji.
2. Upewnij sie, ze piekarnik jest odtaczony i zegar jest w pozycji ,OFF" .

3. Umyj wszystkie akcesoria w goracej wodzie z mydtem.

4. Doktadnie wysusz wszystkie akcesoria i ponownie zamontuj je w piekarniku. Podiacz piekarnik



do gniazdka.

5.Po ponownym zmontowaniu piekarnika, wiacz go w 230 °C z funkcjg gérnego i dolnego
ogrzewania na okoto 15 minut, aby usuna¢ wszelkie pozostatosci opakowania, ktére moga
pozostac po transporcie. Spowoduje to rowniez usuniecie wszelkich poczatkowo obecnych

Sladéw zapachu.

Prosze pamieta¢ :Pierwsze uruchomienie moze spowodowaé zapach i dym (okoto 15 minut). To normalne i

nieszkodliwe. Wynika to ze spalania substancji ochronnej natozonej na elementy grzwcze.

e Wybor ogrzewania:

gérne grzejniki E konwekcja
[;] dolne grzejniki rozen

@ goérne i dolne grzejniki konwekgcja i rozen

OSTRZEZENIE: ABY UNIKAC RYZYKA OBRAZEN LUB OPARZEN, NIE DOTYKAC GORACYCH
POWIERZCHNI PODCZAS UZYTKOWANIA PIEKARNIKA. SUGEROWANE JEST
UZYCIE REKAWIC.

UWAGA: Zawsze nalezy zachowaé szczegdlnag ostroznos$¢ podczas wyjmowania blachy do pieczenia,
rusztu lub jakichkolwiek goracych naczyh z goracego piekarnika.

JAK GRILLOWAC
Aby uzyska¢ najlepsze rezultaty, zaleca sie wstepne podgrzanie piekarnika przez 15 minut do 230 °C.
OPERACJA:
®  Wstaw ruszt do piekarnika w gornej pozycji.
® Umies¢ potrawe w dowolnej brytfannie. Ustaw pokretto regulacji temperatury na wybrang temperature.
® Ustaw regulator czasu na zadany czas gotowania.
®  Ustaw pokretto funkcji na ,Gdrna grzatka” . [j
°

Aby sprawdzi¢ lub wyjac pieczen, uzyj dotaczonego uchwytu tacy, ktéry pomoze Ci wsuwac i wysuwaé
pieczen.




®  Po zakonczeniu pieczenia, pozycje OFF" .

JAK OPIEKAC

OPERACJA:

Ustaw pokretto regulacji temperatury na zadana temperature.
Obré¢ pokretto funkcji na ,Praca gornych i dolnych grza’rek"@
Potozy¢ zywnos¢ na ruszcie.

Ustaw minutnik na zadany czas gotowania.

Po zakonczeniu pieczenia, pozycje OFF" .

JAK PIEC

Aby uzyskac najlepsze rezultaty, zaleca sie wstepne podgrzanie piekarnika przez 15 minut do 230 °C.

OPERACJA:

Ustaw regulator temperatury na odpowiednig temperature.
Umies¢ ruszt na najnizszej lub srodkowej prowadnicy wspornika.
Umies¢ potrawy na ruszcie i wsun do rusztu.

W razie potrzeby posmaruj jedzenie sosami lub olejem.

Ustaw minutnik na zadany czas gotowania.

Ustaw pokretto funkgcji na , Dolne grzejniki” . Q

Odwrd¢ potrawe w potowie zalecanego czasu gotowania.

Po zakonczeniu pieczenia, pozycje OFF" .

JAK KORZYSTAC Z PIECZENIA NA ROZNIE

e e Place safety end .

—=,

Insert sharp end Rotisserie Latch

Rozen jest idealny do pieczenia kurczaka i miesa. Wykonaj ponizsze kroki:

(1) Umies¢ jedzenie na srodku widelca z rozna.
(2) Wsun ostry koniec rozna do prawej strony piekarnika. (Lubi¢ rysunek A)
(3) Przymocuj kwadratowy koniec rozna do lewej strony piekarnika. (Lubié rysunek B)
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(4) Po zakonczeniu pieczenia wyjaé caty rozen z piekarnika przy pomocy chwytu rozna.

Pielegnacja i czyszczenie

Ostrzezenie: Pamietaj, aby odtaczy¢ piekarnik i schtodzi¢ urzadzenie

przed czyszczeniem.

W razie potrzeby przetrzyj sciany wilgotng gabka, szmatka lub nylonowa Scierka i tagodnym detergentem. NIE
UZYWAC MATERIAtOW Z WEENY STALOWEJ, SCIERAJACYCH SRODKOW CZYSZCZACYCH LUB MOGACYCH
POWODOWAC ZARYSOWANIA METALOWYCH SCIAN. WSZYSTKIE TE METODY MOGA USZKODZIC SPRZET.

Wszystkie akcesoria nalezy my¢ w goracej wodzie z mydtem lub mozna je my¢ w zmywarce. Nastepnie utrzymu;j
je w suchosci. Drzwiczki mozna wytrze¢ wilgotna gabka i wytrze¢ do sucha recznikiem papierowym lub Sciereczka.
Oczy$¢ z zewnatrz wilgotna gabka. NIE UZYWAC SCIERNYCH SRODKOW CZYSZCZACYCH, PONIEWAZ MOZE TO
USZKODZIC WYKONCZENIE ZEWNETRZNE URZADZENIA. NIE ZANURZAC PIEKARNIKA W WODZIE.



KARTA GWARANCYJNA
NAZWA SPRZETUMURZADZENIA: .. et ettt e e ae e e e e nreae e

NR KATALOGOWY: ...

DATA SPRZEDAZY:
EWIDENCJA NAPRAW
PREVIECIA | WYKORAMA ZAKRES NAPRAWY PODPIS SERWISANTA

Szanowny Kliencie, Dziekujemy za zakup urzgadzenia naszej
marki.

1. Producent gwarantuje sprawne dziatanie sprzetu zgodnie
2 warunkami techniczno-eksploatacyjnymi opisanymi w
instrukcji obstugi.

2.Gwarancja jestwazna przez 24 miesiace od daty zakupu
urzadzenia. Data zakupu urzadzenia winna byé wpisana w
karte gwarancyjna i odpowiadac faktycznej dacie dokonania
tego zakupu. Gwarancja dla klientow komercyjnych 12 mie
3.Gwarancja na akumulator 6 mies (na sprzet wyposazony
4. Jezeli wadliwy przedmiot gwarancji zostat wymieniony na
wolny od wad albo dokonano istotnych napraw rzeczy
objetej gwarancja, termin gwarancji biegnie na nowo od
chwili dostarczenia rzeczy wolnej od wad lub zwrécenia
rzeczy naprawione;.

5. W wypadkach innych napraw, nie wymienionych w pkt.

5.1 termin gwarancji ulega przediuzeniu o czas, w
ciggu ktérego wskutek wady rzeczy objetej gwarancja
uprawniony z gwarancji nie mogt z niej korzystac.

6. Zasieg terytorialny gwarancji obejmuje wylacznie panstwo
bedace siedziba gwarania.

7. Serwis zobowiazuje sig odpowiedziec Reklamujgcemu w
terminie do 14dni od dostarczenia sprzetu do siedziby
serwisu.

8. Ujawnione w okresie gwaranciji usterki i wady sprzetu
beda usuwane bezptatnie, w mozliwie najkrotszym terminie
nie przekraczajgcym 30 dni, od daty skontaktowania sie z
Klientem odnosnie reklamacji.

8.1. W przypadku stwierdzenia wad uzasadniajgcych
uznanie reklamacji, produkt zostaje naprawiony i odestany
Klientowi na koszt Serwisu.

8.2. W razie stwierdzenia uszkodzen za ktdre
sprzedawca nie ponosi odpowiedzialnosci (uszkodzenia
wynikajgce z winy Klienta lub na skutek zdarzen losowych w
trakcie uzytkowania, w szczegolnosci uszkodzenia
mechaniczne, zarysowania, wgniecenia
Serwis Centralny Polska skontaktuje sie z
Klientem w celu poinformowania go o ewentualnych
kosztach naprawy. Klient moze zleci¢ naprawe, lub odebrac
produkt bez naprawy. Koszty wysytki w tym przypadku
zoslajg przeniesione na Klienta.
9.Sprzet przeznaczony jest wyltacznie do uzytku domowego.
Gwarancja nie obejmuje innego sposobu uzytkowania
zakupionego towaru.
10.Jezeli wymiana sprzetu na nowy jest niemozliwa, Klient
nabywa uprawnienie do zadania zwrotu zaptaconej ceny.

11.W celu usuniecia usterki Reklamujacy powinien dostarczyé
produkt do miejsca zakupu lub przestanie najnizszym kosztem,
prawidiowo zabezpieczonego przedmiotu reklamacji, na adres

2. Dostarczony sprzet powinien byé kompletny, czysty
iza[:)Elld:oﬂ.a'.rang.', w miare mozliwosci w oryginalne opakowanie wra
z prawidlowo wypelnionym dokumentem gwarancji. Jezeli
nabywca dysponuje dowodem zakupu w postaci faktury lub
paragonu, dokumenty te powinny by¢ przestane wraz z
wadliwym towarem. W przypadku braku dowodow zakupu w
postaci paragonu lub faktury, winien zostac zatgczony inny
dowdd potwierdzajgcy nabycie towaru, np. w postaci wydruku
potwierdzenia przelewu z rachunku bankowego badz wydruku
szczegolow transakcji zrealizowanej przy uzyciu karty ptatniczej.
13. Jesli oddany sprzet bedzie zanieczyszczony, brudny,
Reklamujgcy poniesie dodatkowy koszt czyszczenia urzadzenia.
14. Gwarancija nie sa objete produkty z uszkodzeniami
mechanicznymi nie powstatymi z winy producenta |
nieistniejgcymi w chwili wydania towaru. W szczegoélnosci
gwarancja nie obejmuje:

14.1. Produktow uzytkowanych niezgodnie z zalgczona
instrukcjg obstugi oraz przepisami bezpieczensiwa.

14.2. Produktéw z uszkodzeniami powstalymi podczas
transportu i przetadunku.

14.3. Produktdw, w ktdrych osoby nieupowaznione przez
gwaranta, dokonywaty przerobek, zmian konstrukcyjnych lub
samodzielnych napraw.

14.4. Produkiow posiadajgeych uszkodzenia spowodowanych
przecigzeniem urzadzenia ponad norme jego eksploatacii
14.5. Produktow posiadajacych uszkodzenia wynikajacych ze
stosowania niewlasciwych materiatow eksploatacyjnych (nie
zgodnych z przeznaczeniem urzgdzenia)

15. Gwarancja nie wytacza, nie ogranicza ani nie zawiesza
uprawnieri kupujacego wynikajacych z niezgodnodei towaru z
umowa.

16. W sprawach nieuregulowanych w powyzszych punktach
obowigzujg przepisy Kodeksu Cywilnego lub innych ustaw.

z 3




€Tu rbolronic

House Electronics

TURSBCWAV =

MANUAL DE INSTRUCTIUNI

Cuptor electric
Model: TT-FEO45

220V ~ 240V,50 /60Hz, 2000W

www.zline-world.com

Cititi toate sectiunile acestei brosuri si urmati cu atentie toate instructiunile



INSTRUCTIUNI DE SIGURANTA
IMPORTANTE

Atunci cand se utilizeaza Cuptorul electric, trebuie respectate intotdeauna
masurile de siguranta de baza:

1.Cititi toate instructiunile.

2.Nu atingeti suprafete fierbinti.Folosesc
intotdeauna manerul sau butoanele.

3.Este necesara o supraveghere atenta
atunci cand orice aparat este utilizat de
sau langa copii.

4.Pentru a va proteja impotriva socurilor
electrice, nu scufundati cablul, fisa sau
alte parti ale cuptorului in apa sau in
alte lichide.

5.Nu lasati cablul sa atarne pe marginea
mesei sau a blatului sau atingeti
suprafete fierbinti.

6.Nu folositi aparatul cu cablul sau
stecherul deteriorat sau dupa ce
aparatul nu functioneaza sau a fost
deteriorat in orice mod. Intoarceti
aparatul la cel mai apropiat centru de
service autorizat pentru examinare,
reparare sau reglare.

7.Utilizarea accesoriilor nerecomandate
de producatorul aparatului pot cauza
pericole sau raniri.

8.Nu asezati pe sau | nga un arzator cu
gaz fierbinte sau electric.

9.Cand folositi cuptorul, pastrati cel putin
patru inci spatiu liber pe toate partile
cuptorului pentru a permite o circulatie
adecvata a aerului.

10.Deconectati-| de la priza atunci cand nu
il folositi si Tnainte de curatare. Lasati sa
se raceasca inainte de a pune sau scoate
piese si Tnainte de curatare.

11. Pentru a va deconecta, puneti

comanda de timp pe OPRIT, apoi scoateti

stecherul.Tinei intotdeauna stecherul si
nu trageti niciodata cablul.

12. Trebuie folosita o precautie extrema
atunci cand deplasati un vas de picurare

care contine ulei fierbinte sau alte lichide

fierbinti.

13.Nu acoperiti tava pentru pesmet sau
orice parte a cuptorului cu folie de
metal. Acest lucru poate provoca
supraincalzirea cuptorului.

14.Aveti grija extrema atunci cand scoateti
tava, rafturile sau aruncati grasime
fierbinte sau alte lichide fierbin i.

15.Nu curatati interiorul cuptorului cu
tampoane metalice, piesele se pot rupe si
atinge piesele electrice, creand un risc de
electrocutare.

16.Alimentele supradimensionate sau
ustensilele metalice nu trebuie introduse
intr-un cuptor cu prajitor de paine
deoarece pot crea un incendiu sau riscul de
risc electric.

17.Un incendiu poate aparea daca
cuptorul este acoperit sau atinge inflamabil
material, inclusiv perdelele, draperii, pereti
si altele asemenea, atunci cand
functioneaza. Nu depozitati niciun articol
deasupra aparatului atunci cand funct
ioneaza.

18.Trebuie aplicate precautii extreme atunci
cand se utilizeaza recipiente de gatit sau de
copt construite din altceva decat metal sau
sticla rezistenta la cuptor.

19.Asigurati-va ca nimic nu atinge elementele
superioare sau inferioare ale cuptorului.

20.Nu introduceti la cuptor oricare dintre
urmatoarele materiale: carton, plastic,
hartie sau orice altceva similar.

21.Nu depozitati in acest cuptor orice alte
materiale decat accesoriile recomandate de
producator atunci cand nu sunt utilizate.

22 Purtati intotdeauna manusi de protectie
izolate la cuptor atunci cand introduceti
sau scoate i articole din cuptorul fierbinte.

23.Acest aparat are o usa securizata din sticla
securizata. Sticla este mai puternica decat
cea



obisnuitd si mai rezistenta la rupere. Sticla 25.Nu folositi in aer liber. Nu scufundati cuptorul

securizatd se poate rupe in continuare in jurul in apd.
marginilor. Evitati zgarierea suprafetei usii sau 26.Nu utilizai aparatul pentru alte utilizari decat
taierea marginilor. cele prevazute.

24.Acest aparat este OPRIT cand butonul de
control al temporizatorului se afld in ,OPRIT”

pozitie.

COMPONENTELE CUPTORULUI SI ACCESORII

rotisor si comutator de convectie
indicator luminos de alimentare
termostat

comutator de incalzire

temporizator

inainte de a utiliza cuptorul

1.Cititi toate instructiunile incluse in acest manual.

2.Asigurati-va ci cuptorul este deconectat si Temporizatorul se afld in ,OPRIT” pozitie.
3.Spdla itoate accesoriile in apa fierbinte, cu sapun.

4.Uscati bine toate accesoriilesi montati-le din nou in cuptor. Conectati cuptorul la prizd.

5.Dupd ce porniti cuptorul, rulati-11a 230 C cu functia de incalzire superioard i inferioara



timp de aproximativ 15 minute pentru a elimina orice reziduu de ambalare care ar
putea ramane dupa expediere. Acest lucru va elimina, de asemenea, toate urmele

de miros prezente initial.

Va rugam sa retineti: Operatiunea initiala de pornire poate duce la miros si fum (aproximativ 15 minute). Acest

lucru este normal si inofensiv. Se datoreaza arderii substantei protectoare aplicate elementelor de
incalzire.

e Selectare incalzire:

incalzitoare superioare E convectie
[;] incalzitoare inferioare H rotisor

@ incalzitoare superioare si inferioare convectle si rotisor

AVERTIZARE:PENTRU A EVITA RISCURILE DE RANI SI DE ARSURI, NU ATINGEOI SUPRAFELE
FIERBINTE CAND CUPTORUL ESTE FOLOSIT. SUGESTII FOLOSIREA MANUSILOR.

PRUDENTA: Fiti intotdeauna extrem de atenti atunci cand scoateti tava de copt, grétarul sau orice
recipient fierbinte dintr-un cuptor fierbinte.

CUM SE FOLOSESTE

Pentru cele mai bune rezultate, se recomanda sa preincalziti cuptorul timp de 15 minute la 230 °C.

OPERATIUNE:

Asezati gratarul in cuptor in pozitia superioara.

Asezati mancarea in orice tigaie. Setati butonul de control al temperaturii la temperatura dorita.

Rotiti controlul timpului la timpul dorit de gatit.

Rotiti comanda functiei pe , Incalzitor superior” [j

Pentru a verifica sau a scoate friptura, utilizati manerul tavii furnizat pentru a va ajuta sa glisati friptura in

interior si in afara.

® Cand friptura este gata, selectati incalzirea la , oprit” .



CUM SE PRAJESTE

OPERATIUNE:

®  Setati butonul de control al temperaturii la temperatura dorita.

® Rotiti comanda functiei pe ,Incalzitorul superior si inferior func ioneaza” . @
®  Asezati mancarea pe gratar.

® Setati cronometrul la timpul dorit de gatit.

®  Cand prdjirea este complet, selectati incalzirea la ,oprit” .

CUM SE COACE

Pentru cele mai bune rezultate, se recomanda sa preincalziti cuptorul timp de 15 minute la 230 °C.

OPERATIUNE:

Setati controlul temperaturii la temperatura adecvata

Asezati raftul pe ghidajul de sus inere al raftului inferior sau mediu.
Asezati alimentele pe raft si glisati in raft.

Periati alimentele cu sosuri sau ulei, dupa cum doriti.

Setati temporizatorul la timpul dorit de gatit.

Rotiti comanda func iei pe i nc3 Izitoare inferioare” . Q
intoarceti alimentele la jumatatea timpului de gatit prescris.

Cand coacerea este complet, selectati incalzirea la , oprit” .

CUM SA UTILIZATI ROTISSERIE

e Place safety end .

o Hi, R..H"H
©

—=,

Insert sharp end Rotisserie Latch

Un rotisor este ideal pentru a gati pui si carne. Urmati pasii de mai jos:

(1) Puneti mancarea in mijlocul unei furculite pentru rotisor.

(2) Introduceli capatul ascutit al rotisorului in partea dreapta a cuptorului. (Ca poza A)
(3) Punetii capatul patrat al rotisorului in partea stanga a cuptorului. (Ca poza B)

(4) Dupa ce ati terminat de gatit, scoateti tot rotisorul din cuptor cu un rotisor maner.



ingrijire si curatare

Avertisment: Asigurati-va ci deconectati cuptorulsi raceste-l inainte de
curatare.

Daca doriti, stergeti peretii cu un burete umed, o carpa sau un tampon de spalat din nailon si detergent usor. NU UTILIZATI

PLACATI DE INVATARE DIN LANA DE OTEL, CURATORI ABRAZIVI SAU SCRAPA PERETELE CU UN UTENSIL DE METAL, DEoarece

toate aceste metode pot deteriora CABINET.

Toate accesoriile trebuie spalate in apa fierbinte cu sapun sau pot fi curatate in masina de spalat vase. Apoi pastrati-le uscate.
Usa poate fi stearsa cu un burete umed si stearsa cu un prosop de hartie sau panza. Curatati exteriorul cu un burete umed. NU

UTILIZATI UN CURATOR ABRASIV, CARE POATE DETERIURA FINISAJUL EXTERIOR. NU IMERGETI CUPTORUL iN APA.
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